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Vorspeisen
1.	 Antipasti G	 9,50 €
	 Hausgemachtes Gemüse

2.	 Bruschetta A,G,9	 6,50 €
	 Knoblauchbrot mit Tomatenwürfeln,
	 Zwiebeln, Basilikum und Rucola

5.	 Carpaccio G	 9,50 €
	 Rohe Rinderfilet-Scheiben
	 mit Parmesan, Rucola und Zitrone

6.2.	 Fetakäse mediterran A,G,7,9	 9,50 €
	 mit Oliven, Tomaten, Zwiebeln und Peperoni

ALLE SALATE WERDEN
MIT JOGHURT- ODER BALSAMICO- 

DRESSING SERVIERT

Salate
7.	 Kleiner gemischter Salat	 5,50 €

	 Gemischter Salat...

8.	 ... mit Hähnchenstreifen	 12,50 €

9.	 ... mit Lachs D	 14,00 €

9.1.	 ... mit Thunfisch D	 12,00 €

10.	 ... mit Garnelen D	 14,00 €



14.	 Spaghetti Napoli A,G,C,I	 9,00 €
	 mit Tomatensauce

15.	 Spaghetti Carbonara A,G,C,I	 10,00 €
	 mit Sahne, Speck und Ei

16.	 Spaghetti Bolognese A,G,C,I	 11,00 €
	 mit Hackfleischsauce

17.	 Spaghetti Aglio 

	 Olio e Peperino A	 9,50 €
	 in Olivenöl, Knoblauch, Peperoni, 
	 Tomaten und frischen Kräutern geschwenkt

18.	 Spaghetti Castelo Branco A,C,D,G,I	 15,50 €
	 mit Garnelen in Tomatensauce,
	 Tomaten, Knoblauch und Olivenöl  

19.	 Penne al’ Arrabiata A,C,G,7,9	 10,00 €
	  mit Zwiebeln, Oliven und 
	 scharfen Peperoni in Tomatensauce

20.	 Penne Gorgonzola A,C,D,G,I	 9,50 €
	 mit Gorgonzola und Sahne-Sauce

21.	 Tortellini 

	 Panna e Prosciutto A,C,D,G,I	 12,00 €
	 mit Schinken-Sahne-Sauce

22.	 Tagliatelle Salmone A,C,D,G,I	 15,50 €
	 mit Lachs, Spinat, Knoblauch
	 und Tomaten in Tomaten-Sahne-Sauce

23.	 Penne al Basilikum A,C,D,G,I	 12,00 €
	 mit Hähnchenstreifen, Basilikum 
	 und Sahne-Sauce

24.	 Cannelloni A,C,G,I	 10,00 €
	 gefüllt mit Ricotta, Spinat in 
	 Tomaten-Sahne-Sauce und Mozzarella überbacken

Pasta

FRISCHE PASTA MIT 
LECKEREN SAUCEN

25.	 Tortellini al Forno A,G,I,9	 12,00 €
	 mit Schinken, Champignons, 
	 Erbsen in Tomaten-Sahne-Sauce
	 und Mozzarella überbacken

26.	 Tagliatelle al Forno A,G,I	 12,50 €
	 mit Gorgonzola, Brokkoli in Sahne-Sauce
	 und Mozzarella überbacken

26.1	 Penna al Forno A,G,I	 12,50 €
	 mit Hackfleisch, Champignons, 
	 Tomaten-Sahne-Sauce und Mozzarella überbacken

26.2	 Spaghetti Verdi A,G,I	 13,50 €
	 mit Hähnchenstreifen, Gemüse 
	 in Sahne-Sauce

27.	 Tagliatelle Mediterran A,G,I	 13,50 €
	 mit Fetakäse, Spinat, Tomaten, 
	 Zwiebeln und Tomaten-Sauce



28.1.	 Pizza Pane A,C,G,2	 7,00 €
	 Pizzabrot nach Art des Hauses mit Dip

28.	 Pizza Margherita A,C,G,2,5,8,9 	 9,00 €
	 mit Tomatensauce und Mozzarella

29.	 Pizza Schinken A,C,G,2,5,8,9	 10,00 €
	 mit Tomatensauce, Mozzarella und Schinken

30.	 Pizza Salami A,C,G,2,5,8,9	 10,00 €
	 mit Tomatensauce, Mozzarella und Salami 

31.	 Pizza Diavolo A,C,G,2,5,8,9	 11,00 €
	  mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, 
	 scharfen Peperoni und Champignons

32.	 Pizza Hawaii A,C,G,2,5,8,9	 11,00 €
	 mit Tomatensauce, Mozzarella, 
	 Schinken und Ananas

33.	 Pizza Gemüse A,C,D,G,2 	 11,50 €
	 mit Tomatensauce, Mozzarella 
	 und frischem Gemüse

34.	 Pizza Mare A,C,D,G,2 	 13,00 €
	 mit Tomatensauce, Mozzarella,
	 Meeresfrüchten und Knoblauch

35.	 Pizza Tonno A,C,D,G,2 	 11,50 €
	 mit Tomatensauce, Mozzarella,
	 Thunfisch und Zwiebeln

36.	 Pizza Salmone A,c,D,G,2	 13,00 €
	 mit Tomatensauce, Mozzarella,
	 Lachs, Spinat und Knoblauch

Pizza
37.	 Pizza Parma A,C,G,2 	 13,00 €
	 mit Tomatensauce, Mozzarella,
	 Parmaschinken, Rucola und Parmesan

38.	 Pizza Jonny A,C,G,2,5,8,9  	 12,50 €
	 mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, 
	 Salami, Paprika und Artischocken

39.	 Pizza Artischocken A,C,G,2	 11,50 €
	 mit Tomatensauce, Mozzarella, Artischocken,
	 Spinat, Knoblauch und Fetakäse

40.	 Pizza Hähnchen A,C,G,2,5,8,9	 11,50 €
	 mit Tomatensauce, Mozzarella,
	 frischem Hähnchen, Spinat und Knoblauch

41.	 Pizza Hollandaise A,C,G,2,5,8,9	 13,00 €
	 mit Sauce Hollandaise, Mozzarella, 
	 Hähnchenstreifen, Brokkoli und Mais

42.	 Pizza Calzone A,c,G,2,5,8,9	 11,00 €
	 gefüllt mit Tomatensauce, Mozzarella,
	 Schinken und Champignons

42.1.	 Pizza Bella A,C,G,2,5,8,9	 11,00 €
	 mit Tomatensauce, Mozzarella, Salami,
	 Champignon und Paprika

42.2.	 Pizza Castelo-Branco A,C,G,2 	 12,00 €
	 mit Tomatensauce, Mozzarella, Fetakäse,
	 Oliven, Zwiebeln und milden Peperoni

42.6.	 E X T R A  Belag je für	 + 1,00 €
	 Mozzarella, Salami, Schinken, Thunfisch,
	 Fetakäse, Rucola, frische Tomaten, Mais,
	 Oliven, Spinat, Zwiebeln, Ananas, Brokkoli,
	 Knoblauch, Paprika, Pilze

42.3.	 Familien-Pizza 50 cm	 20,00 €
	 nur mit Tomatensauce und Mozzarella

42.4.	 E X T R A  Belag je für	 + 5,00 €
	 Parmaschinken, frischer Lachs

42.5.	 E X T R A  Belag je für	 + 3,00 €
	 Mozzarella, Salami, Schinken, Thunfisch,
	 Fetakäse, Rucola, frische Tomaten, Mais,
	 Oliven, Spinat, Zwiebeln, Ananas, Brokkoli,
	 Knoblauch, Paprika, Pilze

Für Zuhause



Fisch
49.	 Scampi alla Griglia D	 24,50 €
	 Gegrillte Scampi mit
	 Knoblauch-Weißwein-Sauce 

50.	 Salmone alla Griglia D	 19,50 €
	 Gegrillter Lachs mit
	 Knoblauchsauce und Zitrone

52.1	 Filetto di Orata al Burro D	 19,50 €
	 Doradenfilet in Butter-Salbei-Sauce

52.2.	 Grigliata di Pesce misto D,7	 27,90 €
	 Verschiedene Fischsorten gegrillt
	 mit Zitrone und Knoblauchsauce

43.	  Schnitzel Wiener Art A,C	 14,50 €
	 mit Pommes, Zitrone und Salat

44.	 Schnitzel Castelo Branco A,C,G,9	 17,50 €
	 mit Pommes, Champignon-Rahm-Sauce
	 und Salat

45.	 Schnitzel Arrabiata A,C,G,1,7,9	 17,50 €
	  mit Penne Arrabiata und Salat

46.	 Schnitzel Sambal A,C,G,2,9	 17,50 €
	  mit Pommes, Sambalsauce und Salat

46.1.	 Schnitzel Gorgonzola A,C,G,2,9	 17,50 €
	 mit Kroketten, Gorgonzolasauce und Salat

46.2.	 Schnitzel Hollandaise A,C,G,2,9	 17,50 €
	 mit Kroketten, Sauce Hollandaise und Salat

47.	 Currywurst I,J,2,3,5,8,9	 10,00 €
	   mit Pommes, Currysauce 
	 (scharf oder normal)

48.	 Pommes	 4,50 €
	 mit Ketchup oder Mayonnaise 

ZU DEN FISCHGERICHTEN
SERVIEREN WIR GEMÜSE

FRISCHE HAUSGEMACHTE
SCHWEINESCHNITZEL

Schnitzel und
Currywurst



Fleisch
53.1	 Hähnchenbrustfilet Hawaii G,7	 17,50 €
	 mit Ananas und Mozzarella überbacken 
	 in Currysauce dazu Reis

53.	 Hähnchenbrustfilet G,7	 17,00 €
	 mit Zitrone und Kräuterbutter dazu Gemüse

54.	 Hähnchengeschnetzeltes G,7,9	 17,00 €
	 mit Reis und Paprika 
	 in Champignon-Sauce dazu Reis

55.	 Schweinefiletmedaillons A,G,7,9	 19,50 €
	 mit frischen Champignons 
	 in Rahm-Sahne-Sauce dazu Kroketten

56.	 Schweinefilet Gorgonzola A,G,7,9	 19,50 €
	 in Gorgonzola-Sahne-Sauce auf Pasta

57.	 Saltimbocca alla Romana	 21,50 €
	 Schweinefleisch mit Salbei 
	 und Parmaschinken in Weißwein-Sauce dazu Gemüse

Dessert
58.	 Tiramisu A,9	 6,00 €
	 Hausgemachte italienische
	 Kuchenspezialität

59.	 Tartufo Nero A,C,G	 6,00 €
	 Dunkles Trüffeleis mit Sahne

60.	 Tartufo al Limoncello A,C,G	 6,00 €
	 Trüffeleis mit Zitronenlikör

61.	 Cassata al Pistacchio	 6,50 €
	 Traditionelle sizilianische Eiscremespeise
	 aus Vanille- und Pistazieneis mit Sahne
	 und kandierten Früchten

62.	 Eis und Heiß G,2,3,9	 7,50 €
	 Heiße Kirschen mit Vanilleeis und Sahne

Alkoholfrei
Mineralwasser	 0,25l	 3,00 €

Mineralwasser Flasche	 0,75l	 6,00 €

Mineralwasser Still	 0,25l	 3,00 €

Mineralwasser Still Flasche	 0,75l	 6,00 €

Coca Cola | Zero1,3	 0,3l	 3,50 €

Fanta | Sprite | Mezzo Mix 1,3,6	 0,3l	 3,50 €

Eis Tee 13	 0,3l	 3,50 €

Vitamalz	 0,33l	 3,50 € 

Bitter Lemon 2,6	 0,2l	 3,00 €

Ginger Ale 3	 0,2l	 3,00 €

Tonic Water 2	 0,2l	 3,00 €



Bier vom Fass
BitburgerA	 0,3l	 3,00 €	 0,5l	 4,50 €

Bitburger Radler A	 0,3l	 3,00 €	 0,5l	 4,50 €

Flaschenbier
Bitburger A	 0,33l	 3,00 €
Alkoholfrei, Radler Alkoholfrei

Benediktiner Hefe A	 0,5l	 4,50 €
Hell, Dunkel, Alkoholfrei

Benediktiner HefeA 	 0,5l	 5,00 €
mit Bananennektar

Köstritzer Schwarzbier A	 0,33l	 3,00 €

Longdrinks
Jim Beam Cola	 6,00 €

Jack Daniels Cola	 6,50 €

Gentleman Jack Cola	 7,00 €

Bacardi Cola	 6,00 €

Aperol Sprizz	 6,00 €

Gordon Gin Tonic	 7,50 €

Roku Gin Tonic	 8,50 €

Batida de Côco Kirschsaft	 5,50 €

Wodka Energy	 6,50 €

Pimm`s mit Ginger Ale	 5,50 €

Likör 43 mit Milch	 5,50 €

Heiße Getränke
Espresso 1	 1,90 €

Doppelter Espresso 1	 2,40 €

Espresso Macchiato 1	 2,20 €

Kaffee Crema 1	 3,00 €

Cappuccino 1,9	 3,50 €

Latte Macchiato 1,9	 4,00 €

Milchkaffee 1,9	 4,00 €

Tee	 3,80 €
verschiedene Sorten

Latte Macchiato 1,9	 4,50 €
mit Aroma Vanille, Caramell, Kokos

Säfte
Saft | Schorle	 0,3l	 3,90 €
Orangensaft, Apfelsaft, Ananassaft, Maracujanektar, 
Rhababersaft, Bananennektar, Kirschnektar

KiBa	 0,3l	 3,90 €
Kirsch-Bananennektar

ViO Schorle	 0,3l	 3,90 €

ALLE LONGDRINKS MIT 4 CL SPIRITUOSEN



Virgin Caipirinha L (nach Saison)	 6,50 €
Ginger Ale, Limette, Rohrzucker

Virgin Swimming Pool L	 7,00 €
Ananassaft, Kokossirup, Sahne, Blue Curacao-Sirup

Virgin Colada L	 7,00 €
Ananassaft, Orangensaft, 
Maracujasaft, Sahne, Kokossirup

Alkoholfrei

Amaretto 21%	 2cl	 3,00 €

Averna 29%	 2cl	 3,00 €

Ramazotti 30%	 2cl	 3,00 €

Wodka 37%	 2cl	 3,00 €

Tequila Silber 38%	 2cl	 3,00 €

Tequila Gold 38%	 2cl	 3,00 €

Limoncello 30%	  2cl	 3,00 €

Grappa hell | braun 38%	  2cl	 3,00 €

Obstler 38%	  2cl	 3,00 €

Sambuca 40%	  2cl	 3,00 €

Jägermeister 35%	  2cl	 3,00 €

Ouzo 36%	  2cl	 3,00 €

12 Gold 37,5%	  2cl	 3,20 €

Baileys	 2cl	 3,20 €

Liköre
Caipirinha L (nach Saison)	 7,00 €
Pitu, Limette, Rohrzucker

Mojito L (nach Saison)	 8,00 €
Havanna Club, Minze, Limette, Rohrzucker, Soda

Sex on the Beach L	 8,00 €
Wodka, Pfirsichlikör, Orangensaft, Ananassaft,
Zitronensaft, Grenadine

Swimming Pool L	 9,00 €
Bacardi, Wodka, Ananassaft, Blue Curaçao,
Kokossirup, Sahne

Tequila Sunrise L	 9,00 €
Tequila, Oragensaft, Zitronensaft, Grenadine

Long Island L	 9,00 €
Wodka, Rum, Gin, Triple Sec, 
Zuckerrohr-Sirup, Zitronensaft, Cola

Spain L	 8,00 €
Licor 43, Wodka, Marcujasaft, Sahne, Grenadine

Cocktails



Weine

IN UNSEREM SORTIMENT HABEN WIR 
VERSCHIEDENE FLASCHENWEINE.

SPRECHEN SIE UNS
BITTE AN.

Rotwein

Chianti L	 0,2l	 6,00 €	 0,75l	 18,00 €
TROCKEN — Der italienische Rotwein überrascht
mit einem fruchtigen, blumigen Geschmack

Merlot L	 0,2l	 6,00 €	 0,75l	 18,00 €
HALBTROCKEN — Dieser Merlot von intensiv 
roter Farbe entfaltet ein fruchtiges Bouquet, dass 
an Brombeere und Heidelbeere mit Duftnoten von 
Konfitüre erinnert. Guter Körper, angenehme Tannine, 
vollmundig und harmonisch.

Roséwein L 	 0,2l	 6,00 €	 0,75l	 18,00 €
HALBTROCKEN — Der trockene Rosé besitzt einen 
einzigartigen Geschmack -frisch, fruchtig, duftig, 
einfach lebendig. Er entstammt dem Weinanbaugebiet 
Trentino im Norden Italiens.

Nero d’Avola L	 0,2l	 6,00 €	 0,75l	 18,00 €
TROCKEN — Das Bouquet ist intensiv blumig mit Noten
von Brombeere und Johannisbeere.

Lambrusco L	 0,2l	 5,00 €	 0,75l	 15,50 €
LIEBLICH — Dunkle Rubinrote Farbe mit violetten 
Reflexen. Im Aroma rote Beeren und ein Hauch 
Mandel im fruchig-milden Ausklang.

Weisswein

Chardonnay L	 0,2l	 6,00 €	 0,75l	 18,00 €
TROCKEN — Strohgelb mit leicht goldgelben Reflexen, 
entfaltet dieser Wein ein frisches und lebhaftes 
Bouquet, dass an Golden Delicious Apfel erinnert. 
Trockener und ausgewogener Geschmack mit 
angenehmen Zitrusnoten.

Grillo L	 0,2l	 6,00 €	 0,75l	 18,00 €
TROCKEN — Die Farbe des kräftigen Weißweins ist 
strohgelb mit grünlichem Schimmer. Sein Bouquet 
erinnert an tropische Früchten und grünen Pfeffer. 
Am Gaumen ist er fruchtig und elegant und erinnert 
an Mango und Papaya mit einem schmalzigem 
Nachgeschmack von Jasmin und weißen Blumen.

Pinot Gris L	 0,2l	 6,00 €	 0,75l	 18,00 €
HALBTROCKEN — Strohgelb mit leicht goldenen 
Reflexen im Glas, entfaltet dieser Pinot Grigio ein 
delikates und angenehmes Bouquet mit Fruchtnoten. 
Am Gaumen lebhaft und frisch. Äußerst vielseitig.

Weinschorle L 			   0,2l	 5,00 €

Sekt L 			   0,1l	 3,00 €



Hauptstraße 65 | 31008 Elze
Telefon 05068-5779054 | Fax 05068-5779055

info@castelo-branco-bistro.de | www.castelo-branco-bistro.de

1 Koffeinhaltig | 2 Chininhaltig | 3 mit Farbstoff | 4 Ingwer-Auszug | 5 Konservierungsstoffe
6 Antioxidationsmittel | 7 Geschwefelt | 8 Enthält eine Phenylalaninquelle | 9 mit Milcheiweiß
10 mit Eiklar | 11 mit Süßungsmittel | 12 mit Phosphat | 13 enthält Geschmacksverstärker

(A) Glutenhaltiges Getreide  (B) Krebstiere  (C) Eier  (D) Fische (E) Erdnüsse 
(F) Sojabohnen  (G) Milch   (H) Schalenfrüchte  (I) Sellerie  (J) Senf  (K) Sesamsamen

(L) Schwefel-dioxid und Sulphite   (M) Lupinen  (N) Weichtiere
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