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Pakora
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Vegetable Pakora 8,50 €

Frittiertes Gemuse mit indischen Gewurzen
in einer Kichererbsenmehlpanade mit Dip
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Chicken Pakora 9,50 €

Warzige Hahnchenfiletstreifen in einer
Kichererbsenmehlpanade mit Dip
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Paneer Pakora 9,50 €

Frittierter Kase in einer
Kichererbsenmehlpanade mit Dip

Vegetarisch & Vegan
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Aloo Gobi 15,50 €
Kartoffeln und Blumenkohl
mit Ingwer und Koriander, dazu Reis

Daal Tarka 15,50 €
verschiedene indische Linsen mit fein-
gehackten Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,
Tomaten und Peperoni in Butter gebraten,

dazu Reis

Palak Paneer 17,50 €
Curry aus frischem Spinat mit

hausgemachten Gewurzen und

indischem Frischkéase, dazu Reis
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Matar Paneer 16,50 €
KasewduUrfel mit frischen Erbsen und
exotischen Gewdlrzen, dazu Reis
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Channa Masala 15,50 €
Kichererbsen gebraten mit Zwiebeln,

Ingwer, Kimmel, dazu Reis

VEGAN MOGLICH
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Aloo Baingan 15,50 €
Auberginen und Kartoffeln mit Kimmel,
Ingwer und Tomaten gebraten, dazu Reis

Q» VEGAN MOGLICH
Mushrooms Kadai 15,50 €

Champignons in einer
mittelscharfen Currysauce, dazu Reis
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Mango 1790 € 1890€ 19.90 €
Hahnchen, Lamm oder Garnelen

(» inMandel-Mango-Sauce, dazu Reis
Palak 1790€ 1890€ 1990 €
*%% Hahnchen, Lamm oder Garnelen
mit Spinat, Ingwer, Knoblauch, Tomaten
& Zwiebeln, dazu Reis
Madras 17,90 € 1890€ 1990 €
*sw Hahnchen, Lamm oder Garnelen
gr) in Curry-Kokosnuss-Sauce,
o dazu Reis
Korma 1790 € 18,90 € 19.90 €
*+e" Hahnchen, Lamm oder Garnelen in einer
sehr milder Sauce. Gekocht mit Sahne, Butter,
Mandeln sowie Kokosnuss.
Jalfraise 19.00 €
#4848 Lachsfilet mit frischen Champignons,
Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Tomaten
in einer Curry-Sauce, dazu Reis
Butter Chicken 18,50 €
Hahnchenbrust aus dem Tandoori-Ofen
in einer feinen Tomaten-Joghurt-Sauce,
Mandeln, mit Butter, dazu Reis
Prwan 1790€ 1890€ 1990 €
Hahnchen, Lamm oder Garnelen
in einer schmackhaften Paprika-Zwiebel-
Sauce, dazu Reis
Scharfes Chilli  17,90€ 1890€ 19.90€
“ Hahnchen, Lamm oder Garnelen
in Chili-Sauce mit Paprika-Zwiebel-Sauce,
dazu Reis
Karahi 1790 € 18,90€ 19,90 €
**  Hahnchen, Lamm oder Garnelen
gekocht mit Knoblauch, Ingwer und
frischer Paprika, dazu Reis
Chicken Tikka 19.90 €
>*  Gegrillte marinierte Huhnerfleisch-
stlckchen in einer fruchtigen Tomaten-Curry,
gebraten mit Paprika, Tomaten und Zwiebeln.
Chicken Tikka Masala 1790 €
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Gegrillte marinierte Hihnchenbrust mit
Tomaten, Ingwer und vielen GewuUrzen.
Gebraten mit Paprika, Tomaten und Zwiebeln.



Indisches Naan Brot

Naan 550 €

¢*  Spezial Fladenbrot aus Weizenmehl
mit Knoblauch-Dip

Cheese Naan 6,50 €

¢%  Gefulltes Fladenbrot mit K&se, exotischen
Krautern, Butter und Knoblauch-Dip

Biryanis Reisgerichte

Gebratener Reis mit Huhn 14,50 €

Gebratener Reis mit Gemiise 14,50 €

Gebratener Reis mit Garnelen 16,50 €
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Kulfi - Indische Eisspezialitat

Mango Kulfi 490 €

Gefrorene Milch mit Mango und Safran-
cremig, fruchtig, typisch indisch

Kokos Kulfi 4,90 €

Gefrorene Milch mit Kokosnuss -
sanft, nussig, exotisch

Lassi - Indische Joghurtgetranke

Mango Lassi 490 €
Fruchtig-stBes Joghurtgetrank mit Mango -
cremig, erfrischend und typisch indisch

Litschi Lassi (mit Kardamom) 490 €
Mild-sUBes Joghurtgetrank mit )
Litschi und feiner Kardamomnote -
exotisch und belebend
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Partyservice

Planen Sie eine Feier
oder e¢in besonderes Event?

Unser Restaurant bietet Ihnen einen erstklassigen Party-
service, der lhre Veranstaltung zu einem unvergesslichen
Erlebnis macht —auch mit authentischer indischer Kiiche

Sprechen Sie uns an, um lhre nachste Feier
gemeinsam zu planen. Wir freuen uns darauf,
Ihr Event kulinarisch zu begleiten!

= info@castelo-branco-bistro.de
Q 05068-5779054 (J 01523-7314740
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05068 - 5779 054
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castelo-branco-bistro.de
info@castelo-branco-bistro.de

1 Koffeinhaltig 2 Chininhaltig 3 mit Farbstoff 4 Ingwer - Auszug
5 Konservierungsstoffe 6 Antioxidationsmittle 7 Geschwefelt
8 Enthalt eine Phenylalaninquelle 9 mit MilchweiB 10 mit Eiklar
11 mit SGBungsmittel 12 mit Phosphat 13 enthéalt Geschmacksverstarker

(A) Glutenhaltiges Getreide (B) Krebstiere (C) Eier (D) Fische (E) Erdnlsse
(F) Sojabohnen (G) Milch (H) Schalenfrichte (1) Sellerie (J) Senf (K) Sesamsamen
(L) Schwefel- dioxid und Sulphite (M) Lupinen (N) Weichtiere

Fur mehr Infos fragen Sie bitte unser Servicepersonal
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